
CURRICULUM

PRESENTATO SOTTO FORMA DI DICHIARAZIONE SOSTITUTIVA DI CERTIFICAZIONE E ATTO DI NOTORIETA’ (ai sensi degli artt. 46, 47 e 48 del D.P.R. 28/12/2000, n. 445)

La sottoscritta Carolina Pugliese nata a 

DICHIARA SOTTO LA PROPRIA RESPONSABILITA’DI POSSEDERE:

· 1990: Laurea in Scienze Agrarie presso l’Università degli Studi di Firenze con il massimo dei voti.
· 1992: borsa di studio CNR, di durata biennale “Ricerche Avanzate per Innovazioni nel Sistema Agricolo” nell’ambito della tematica “Basi fisiologiche e fisiopatologiche dei processi produttivi e riproduttivi”. 

· 1998: titolo di Dottore di Ricerca con tesi dal titolo “Aspetti quanti qualitativi della produzione di latte nella razza ovina Massese”. 

· 1997: incarico professionale dall’Istituto per la Difesa e la Valorizzazione del Germoplasma Animale di Milano per svolgere attività di ricerca nell’ambito del progetto riguardante “studio sullo sviluppo morfologico, la crescita e le performance riproduttive di suini appartenenti al gruppo sperimentale, sito in Toscana, di razza Cinta Senese”.

· 1999: borsa di studio biennale per attività di ricerca post-dottorato “Caratterizzazione produttiva della razza ovina Massese ai fini del miglioramento genetico”. 

· 2001: assegno di ricerca triennale in seno al progetto “Studio della tipicità produttiva della razza ovina Massese”

· 2004: vincitrice di concorso da ricercatore, (settore AGR/19 zootecnica speciale, data approvazione atti 09/07/03).
· 2015 Professore associato, settore AGR/19 Zootecnica Speciale, presso il Dipartimento di Scienze delle Produzioni Agroalimentari e dell'Ambiente, Università degli Studi di Firenze (Attuale posizione).
· 2013 Abilitazione scientifica per professore di prima fascia Bando 2013 di cui all’art. 16 della legge 240/2010. 
· 2016 Abilitazione scientifica per professore di prima fascia BANDO D.D. 1532/2016 - SETTORE CONCORSUALE 07/G1 - SCIENZE E TECNOLOGIE ANIMALI VALIDO DAL 06/08/2018 AL 06/08/2024 
Attività scientifica
L'attività scientifica della sottoscritta, documentata da 155 pubblicazioni (contributo su rivista, contributo su libro, articolo su libro, contributo in atti di convegno (https://www.unifi.it/p-doc2-2016-200001-P-3f2a3d32372a28-0.html), è stata orientata verso vari settori di ricerca inerenti allo studio di diverse specie animali  ed ha riguardato:
Produzione suina

· ricerca di metodi di classificazione complementari delle carni suine;

· qualità della carne e del grasso e valorizzazione dei prodotti in suini migliorati;
· salvaguardia e della valorizzazione della razza suina Cinta Senese e Nero Siciliano;
· prove di bilancio azotato e valutazione della digeribilità degli alimenti mediante impiego di gabbie metaboliche.
Produzione bovina

· studio sull'accrescimento differenziale nella razza Chianina e tipizzazione della carne prodotta in diversi momenti dello sviluppo;
· studio, nella razza Chianina, sulla differenziazione nella concentrazione energetica della dieta su: performances in vita e post mortem, crescita allometrica degli organi e dei principali componenti tissutali, caratteristiche chimiche, fisiche e dietetiche della carne di vari muscoli, effetto della frollatura sulla qualità della carne;
· studio, sulla razza Bruna,dell’effettodella tipologia di allevamento e dell’alpeggio sulle caratteristiche chimiche e sul contenuto in cellule somatiche del latte prodotto.
Produzione ovina

· studio della razza Massese sulla modellizzazione della curva di lattazione, evoluzione della composizione chimica e delle caratteristiche casearie del latte in funzione della distanza dal parto con stima, tramite modello test-day degli effetti ambientali sulla quantità, la composizione e le caratteristiche latto-dinamografichedel latte;

· studio comparativo tra razza Massese erazza Sarda sugli aspetti quanti qualitativi della produzione di latte;

· studi sulla ottimizzazione delle diete per agnelli in accrescimento testando differenti fonti proteiche in diete ricche di fibra stimando l'effetto sull’accrescimento di agnelli dell’aggiunta alle diete di aminoacidi protetti.
Collaborazioni internazionali:
1. Visiting scientist presso:

a. Dipartimento di Produzione Animale dell’Università Complutense di Madrid, programma “short-termmobility” - CNR, maggio 2004. 
b. Dipartimento di Tecnologia degli Alimenti dell’Università dell’Estremadura, Spagna, progetto Socrates/Erasmus (borsa di mobilità docenti - accordo finanziario N° 2004/31), maggio 2005 per tenere un seminario su “La Cinta Senese razza autoctona italiana”.

c. Università di Maribor (Slovenia), progetto Socrates/Erasmus (borsa di mobilità docenti - accordo finanziario N° 2011-1-IT2-era02-25889) per tenere un ciclo di lezioni per gli studenti della Scuola di Dottorato:

d. KmetijskiInstitutSlovenije - Agricultural institute of Slovenia. Ottobre 2011 - settembre 2012. Periodo di congedo per motivi di studio per approfondire gli studi su tematiche inerenti la qualità dei prodotti. 

2. Attività di “externalreviewer” nell’ambito di dottorati europei:

a. “Avances en el estudio del ácido linoleico conjugado (ALC) en la alimentación porcina y productos cárnicos: efecto de la combinación con ácidos grasos monoinsaturados” di Diana Martín García studentessa PhD del Departamento de Tecnología de Alimentos, Facultad de Veterinaria,Universidad de Extremadura, Cáceres, Spagna. (2008)

b. "Efecto de la alimentacion de los cerdos y de la congelacion de los perniles sobre caracteristicas fisicas, quimicas y sensoriales del jamon Iberico" di Trinidad Perez Palacios, studentessa PhD del Departamento de Tecnología de Alimentos, Facultad de Veterinaria,Universidad de Extremadura, Cáceres, Spagna. (2009)

c. “Estudio del aroma en productos cárnicos mediante técnicas olfatométricas”, di D. José Sánchez del Pulgar Rico, studente PhD del Departamento de Tecnología de Alimentos, Facultad de Veterinaria,Universidad de Extremadura, Cáceres, Spagna. (2011) 

d. "Caracteristicas fisico-quimicas, microbiologicas y estructurales de la carne de corderococinada al vacio", di Mar Roldan Romero, studentessa PhD del Departamento de Tecnología de Alimentos, Facultad de Veterinaria,Universidad de Extremadura, Cáceres, Spagna. (2014) 

e. "Efecto de los sistemas de manejo en pastoreo sobre la calidad de la leche y el queso" di Izaskun Valdivielso Zubiria, studentessa PhD della Facultad de Farmacia, Vitoria Gasteiz - Spagna. (2015)
f. “Algoritmos de extracción de características a partir de imágenes de resonancia magnética para evaluar parámetros de calidad en productos cárnicos mediante minería de datos. Daniel Caballero Jorna- Departamento De Ingeniería De Sistemas Informáticos Y Telemáticos- Universidad de Extremadura, Cáceres, Spagna. (2017)
Invited speaker nei seguenti congressi internazionali

1. 5th “World Congress of Dry-cured Ham” – Aracena – Spain, May 6th -8th , 2009. “Effect of genetic type and rearing conditions on characteristics of Italian quality hams: the instance of Tuscan ham”. 

2. 7th “International Symposium on the Mediterranean Pig”- Cordoba - Spain – October 14th -16th , 2010. “Quality of meat and cured products of Mediterranean autochthonous pigs”.

3. 8th "International Symposium on the Mediterranean Pig", Slovenia, Ljubljana, October 10th−12th, 2013. "Feeding strategies for local breeds in view of product quality".

4. V "JornadasUniversitariasInternacionales de Empresa, Agricultura y GanaderíaEcológicas", Caceres, Spagna - 5-7 Novembre 2014 - "Las razaslocales de cerdos y la caracterizacióncualitativa de losproductos en función del sistema de cría outdoor."

5. Workshop "Technologies of pig rearing and use of alternative feeds and natural plant extracts for high quality products in conventional and organic husbandry systems" Faculty of Agriculture and Life Sciences in Maribor, Slovenia, 4 June 2015 - "Fattening pigs on higher weights in relation to high quality meat products".

6. 4th Fatty Pig Science & Utilization. Badajoz (Spain) Novembre 2017. “The Quality of Meat and Cured Meat Products in European fatty pigs”. 

Organizzazione di convegni:

Organizzazione convegno: “Il Prosciutto Toscano tra innovazione e tradizione”. Accademia dei Georgofili, 1 marzo 2012. Firenze.

Membro del comitato scientifico e del comitato organizzatore del 8th International Symposium on the MediterraneaPig, Lubiana (Slovenia) 10-12 Ottobre 2013 (http://www.kis.si/8sympmedpig/). 

Membro del comitato scientifico del 4th FattyPig Science &Utilization. Badajoz (Spain) Novembre 2017
Progetti di cui stata, ed è responsabile scientifico negli ultimi cinque anni
1. “Caratterizzazione del grasso suino di razze locali in funzione del sistema di alimentazione”, Fondi Ateneo (2004).

2. “Caratterizzazione di salumi di suini di razza Cinta Senese in funzione del sistema di alimentazione”, Fondi Ateneo (2005-2006).

3. “Valorizzazione e commercializzazione del prosciutto di Cinta Senese mediante il confezionamento in atmosfera protettiva (MAP)”, finanziato da ARSIA (2006-2007).

4. “Osservazioni per la caratterizzazione del Prosciutto Toscano DOP in funzione della composizione aromatica” finanziato da ARSIA (2008-2009).

5. “Qualitative characterization of Slovenian dry-cured ham KraškiPršut”. Finanziato dal Ministero della Ricerca Sloveno (2012). 

6. "Tecniche innovative per la produzione del cuore di spalla". Fiananziato da GAL -  Consorzio Appennino Aretino- misura 124 del PSR 2007-2013 della Regione Toscana, (2013).

7. "Dalla tradizione all’innovazione: valorizzazione qualitativa dei prodotti di "suino grigio". Finanziato da Ente Cassa di Risparmio di Firenze, (2014).

8. "Realizzazione di un ibrido di suino nero rosa dell’angelo". Finanziato da Sagem srl, legale rappresentante Mauro Ziveri (2014).

9. "Determinazione dichiarazione nutrizionale per DOP e IGP nell’ambito del bando regionale PRAF 2012-2015 misura a.2.15.a.” (2014).

10. "Diversity of local pig breeds and production systems for high quality traditional products and sustainable pork chains" Acronimo TREASURE  (2015-2019).Progetto Europeo Horizon 2020-SFS-2014-2. Responsabile scientifico del Partner UNIFI, Deputy Leader del WP3 e leader del Task 3.2 e 2.1.Budget totale: euro 3.395.991 Budget per UNIFI: euro 228.468. 
11. “Swine diseases field diagnostics toolbox” —SWINOSTICS (2016-2019). Proposal number: 771649, Type of action: IA (Innovation action). Progetto Europeo Horizon 2020-SFS-2014-2. Responsabile scientifico del Partner UNIFI.  Leader dei Tasks 6.7 e 7.3. Budget totale: 2.993.425 Budget per UNIFI Euro 268.375.
Attività didattica. Elenco dei corsi affidati con titolarità:
· 2005-2007: Insegnamento: “Sistemi zootecnici sostenibili e biodiversità”, Settore insegnamento AGR-17 Corso di studio: Laurea Magistrale in Agrozootecnica;
· 2006-2008: Insegnamento: “Produzione e qualità della carne”. Settore insegnamento
 AGR 19. Corsi di studio
Laurea Magistrale in Agrozootecnica
· 2009-2011: Insegnamento: “Principi di produzioni animali”. Settore insegnamento
AGR 19.Corso di laurea: Biotecnologie
· 2009/2010: Insegnamento: “Valorizzazione del germoplasma animale” Modulo: “Qualità delle produzioni animali” Settore insegnamento. AGR 19.Corso di laurea magistrale: Scienze e tecnologie agrarie.
· 2013- 2018: Insegnamento: “Valorizzazione e miglioramento delle produzioni animali”. Moduli: Qualità delle produzioni animali. Settore insegnamento AGR 19. Corso di laurea magistrale: Scienze e tecnologie agrarie
· 2014-2015: Insegnamento: “Produzione materie prime di origine animale” Settore insegnamento AGR19. Corso di laurea: Tecnologie alimentari. 

· 2015-2018: Insegnamento: “Morfologia e fisiologia della fauna” Corso di laurea: Scienze Faunistiche 

· 2017/2018: Insegnamento: “Biotecnologie per le produzioni animali ecosostenibili”. Corso di Laurea Magistrale in Biotecnologie per la Gestione Ambientale e l'Agricoltura sostenibile. 
· 2018/2019: 

· Insegnamento: “Morfologia e fisiologia della fauna” Corso di laurea: Scienze Faunistiche
· Insegnamento: “Biotecnologie per le produzioni animali ecosostenibili”. Corso di Laurea Magistrale in Biotecnologie per la Gestione Ambientale e l'Agricoltura sostenibile. 

· Qualità delle produzioni animali. Settore insegnamento AGR 19. Corso di laurea magistrale: Scienze e tecnologie agrarie

Elenco delle pubblicazioni su riviste con Impact Fatcor

1. FRANCI O., ACCIAIOLI A., BOZZI R., FUNGHI R., MARTINI A., PUGLIESE C., SARGENTINI C., GIORGETTI A. (1996). Growth pattern of Chianina bulls from 6 to 24 months fed two different diets. 2. Tissues. Livestock Production Science, 46, 191-201. 

2. FRANCI O., PUGLIESE C., ACCIAIOLI A., PARISI G., LUCIFERO M. (1999) Application of two models to the lactation curve of Massese ewes. Small Ruminant Research, 31, 91-96. 

3. PUGLIESE C., ACCIAIOLI A., RAPACCINI S., PARISI G., FRANCI O. (2000) Evolution of chemical composition, somatic cell count and renneting properties of the milk of Massese ewes. Small Ruminant Research, 35, 71-kjpu76
4. FRANCI O., PUGLIESE C., BOZZI R., ACCIAIOLI A., PARISI G. (2001) The use of multivariate analysis for evaluating relationships among fat depots in heavy pigs of different genotypes. Meat Science, 58, 259-266.

5. ACCIAIOLI A., PUGLIESE C., BOZZI R., CAMPODONI G., FRANCI O., GANDINI G. (2002) Productivity of Cinta Senese and Large White x Cinta Senese pigs reared outdoor on woodlands and indoor. 1. Growth and somatic development. Italian Journal of Animal Science, 1, 171-180. 

6. ANTONGIOVANNI M., ACCIAIOLI A., FRANCI O., PONZETTA M.P., PUGLIESE C., BUCCIONI A., BADII M. (2002) Field bean (viciafaba var. minor) as a protein feed for growing lambs with and without protected lysine and methionine supplementation. Italian Journal of Animal Science, 1, 229-238. 

7. FRANCI O., CAMPODONI G., BOZZI R., PUGLIESE C., ACCIAIOLI A., GANDINI G. (2003) - Productivity of Cinta senese and Large White x Cinta senese pigs reared outdoor on woodlands and indoor. 2. Slaughter and carcass traits. Italian Journal of Animal Science, 1, 59-65. 

8. ACCIAIOLI A., PIANACCIOLI L., CAMPODONI G., BOZZI R., PUGLIESE C., FRANCI O. (2003) – Total apparentdigestibility and nitrogen balance in Cinta Senese pigs: utilization of field bean (Viciafaba l.). Italian Journal of Animal Science, 2, 107-114 

9. PUGLIESE C., MADONIA G., CHIOFALO V., MARGIOTTA S., ACCIAIOLI A., GANDINI G. (2003) - Comparison of the performances of Nero Siciliano pigs reared indoors and outdoors. 1. Growth and carcass composition. Meat Science, 65, 825-831. 

10. PUGLIESE C., CALAGNA G., CHIOFALO V., MORETTI V.M., MARGIOTTA S., FRANCI O., GANDINI G. (2004) Comparison of the performances of Nero Siciliano pigs reared indoors and outdoors. 2. Joints composition, meat and fat traits. Meat Science 68, 523-528.

11. PUGLIESE C., BOZZI R., CAMPODONI G., ACCIAIOLI A., FRANCI O., GANDINI G. (2005) Performance of Cinta Senese pigs reared outdoors and indoors. 1 Meat and subcutaneous fat characteristics. Meat Science, 69, 459-464. 

12. FRANCI O., BOZZI R., PUGLIESE C., ACCIAIOLI A., CAMPODONI G., GANDINI G. (2005). Performance of Cinta Senese pigs and their crosses with Large White. 1 Muscle and subcutaneous fat characteristics. Meat Science, 69, 545-550. 

13. BOZZI R., FRANCI O., FORABOSCO F., PUGLIESE C., CROVETTI A., FILIPPINI F. (2006). Genetic variability in three Italian beef cattle breeds derived from pedigree information. Italian Journal of Animal Science, 5, 129-137.

14. PUGLIESE C., FRANCI O., ACCIAIOLI A., BOZZI R., CAMPODONI G., SIRTORI F., GANDINI G. (2006). Physical-chemical and technological traits of dry-cured ham of Cinta Senese pigs reared outdoors and indoors. Italian Journal of Animal Science, 5, 265-276. 

15. FRANCI O., PUGLIESE C., ACCIAIOLI A., BOZZI R., CAMPODONI G., SIRTORI F., PIANACCIOLI L., GANDINI G. (2007) - Performance of Cinta Senese pigs and their crosses with Large White 2. Physical, chemical and technological traits of Tuscan dry cured ham. Meat Science, 76, 597-603. 

16. PUGLIESE C., SIRTORI F., D’ADORANTE S., PARENTI S., REY A., LOPEZ-BOTE C., FRANCI O. (2009). Effect of pasture on oak and chestnut plantation on the chemical and sensorial traits of cured lard of Cinta Senese pigs. Italian Journal of Animal Science, 8, 131-142. 

17. PUGLIESE C., SIRTORI F., RUIZ J., S., MARTIN D., PARENTI S., FRANCI O. (2009). Effect of pasture on chestnut or acorn on fatty acid composition and aromatic profile of fat of Cinta Senese dry-cured ham. Grasas y Aceites, 60, 271-276.

18. SIRTORI F. ACCIAIOLI A., PUGLIESE C., BOZZI R., CAMPODONI G., FRANCI O. (2010). Effect of dietary protein level (as substitution of maize with soybean meal) on growth rate and feed efficiency of the Cinta Senese pig in the growing-fattening period. Italian Journal of Animal Science, 9, 157-162. 

19. PUGLIESE C., SIRTORI F., CALAMAI L., FRANCI O. (2010). The evolution of volatile compounds profile of ‘‘Toscano’’ dry-cured ham during ripening as revealed by SPME-GC-MS approach. Journal of Mass Spectrometry, 45, 1056-1064. 

20. ACCIAIOLI A., SIRTORI A., PIANACCIOLI L., CAMPODONI G., PUGLIESE C., BOZZI R., FRANCI O. (2011). Total tract digestibility and nitrogen balance of diets with different protein contents in Cinta Senese pig. Animal Feed Science and Technology, 169, 134-139. 

21. SIRTORI F., CROVETTI A., MEO ZILIO D., PUGLIESE C., ACCIAIOLI A., CAMPODONI G., BOZZI R., FRANCI O. (2011) Effect of sire breed and rearing system on growth, carcass composition and meat traits of Cinta Senese crossbred pigs. Italian Journal of Animal Science 10, 188-194. 

22. PUGLIESE C., SIRTORI F. (2012). Quality of meat and meat products produced from southern European pig breeds. Review Article. Meat Science, 90, 511-518.

23. PUGLIESE, C., SIRTORI, F., ACCIAIOLI, A., BOZZI, R., CAMPODONI, G., FRANCI O. (2013). Quality of fresh and seasoned fat of Cinta Senese pigs as affected by fattening with chestnut. Meat Science, 93, 92-97. 

24. SIRTORI, F., CROVETTI, A., ACCIAIOLI, A., PUGLIESE, C., BOZZI, R., CAMPODONI G., FRANCI O. (2014). Effect of dietary protein level on carcass traits and meat properties of Cinta Senese pigs. Animal, 8, 1987-1995.

25. PUGLIESE C., SIRTORI F., ŠKRLEP M., PIASENTIER E., CALAMAI L., FRANCI O., ČANDEK-POTOKAR M. (2015). The effect of ripening time on the chemical, textural, volatile and sensorial traits of Bicep femoris and Semimembranosus muscles of the Slovenian dry-cured ham Kraškipršut. Meat Science, 100, 58-68.

26. SIRTORI F., CROVETTI A., ACCIAIOLI A., BONELLI A., PUGLIESE C., BOZZI R., CAMPODONI G., FRANCO O. (2015). Effect of replacing a soy diet with Vicia faba and Pisum sativum on performance, meat and fat traits of Cinta Senese pigs. Italian Journal of Animal Science, 14, 99-104. 

27. ŠKRLEP M., ČANDEK-POTOKAR M., BATOREK LUKAČ N., PREVOLNIK POVŠE M., PUGLIESE C., LABUSSIÈRE E., FLORES M. (2016). The comparison of entire males and immunocastrates pigs for dry-cured ham production under two salting regimes. Meat Science. 111, 27-37.
28. AQUILANI, C., PÉREZ-PALACIOS, T., SIRTORI, F., JIMÉNEZ-MARTÍN, E., ANTEQUERA, T., FRANCI, O., ACCIAIOLI, A., BOZZI, R., PUGLIESE, C. (2018). Enrichment of Cinta Senese burgers with omega-3 fatty acids. Effect of type of addition and storage conditions on quality characteristics. GrasasyAceites, 69, 235-247. 
29. AQUILANI, C.,  SIRTORI, F.,  FLORES, M.,  BOZZI, R.,  LEBRET, B.,  PUGLIESE, C. (2018) Effect of natural antioxidants from grape seed and chestnut in combination with hydroxytyrosol, as sodium nitrite substitutes in Cinta Senese dry-fermented sausages. Meat Science, 45, 389-398.
30. MONTAGNESE C., BARATTINI P., GIUSTI A., BALKA G., BRUNO U., BOSSIS I., GELASAKIS A., BONASSO M., PHILMIS P., DÉNES L., PERANSI S., RODRIGO M., SIMÓN S., GRIOL A., WOZNIAKOWSKI G., PODGORSKA K., PUGLIESE C., NANNUCCI L., D’AURIA S. AND VARRIALE A. (2019) A Diagnostic Device for In-Situ Detection of Swine Viral Diseases: The SWINOSTICS Project. Sensors, 19(2), 407; https://doi.org/10.3390/s19020407

La sottoscritta è consapevole che:

- è soggetto alle sanzioni previste dal codice penale e dalle leggi speciali in materia qualora rilasci dichiarazioni mendaci, formi o faccia uso di atti falsi od esibisca atti contenenti dati non più rispondenti a verità (art. 76 D.P.R. 28.12.2000, n. 445);

- decade dai benefici eventualmente conseguenti al provvedimento emanato sulla base della dichiarazione non veritiera qualora dal controllo effettuato dall’Amministrazione emerga la non veridicità del contenuto della dichiarazione (artt. 71 e 75 D.P.R. 28.12.2000, n. 445).
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(firma) 
INFORMATIVA AI SENSI DEL CODICE IN MATERIA DI PROTEZIONE DEI DATI PERSONALI (articolo 13 del decreto legislativo 30 giugno 2003, n. 196 e successive modificazioni).

L’Amministrazione provvederà al trattamento dei dati personali, anche con l'ausilio di strumenti informatici, esclusivamente ai fini del procedimento in oggetto ed in misura pertinente, non eccedente e strettamente necessaria al perseguimento delle proprie funzioni istituzionali. I dati richiesti sono obbligatori ed in caso di eventuale rifiuto a rispondere l'Amministrazione non potrà definire la pratica. I dati personali potrebbero essere comunicati anche ad altre amministrazioni pubbliche qualora queste debbano trattare i medesimi per eventuali procedimenti di propria competenza istituzionale.

Titolare del trattamento: Università degli Studi di Firenze.

Responsabile del trattamento è la Dott.ssa Susanna Massidda - tel. 0552757612.

Ai sensi dell'articolo 7 del decreto legislativo 30 giugno 2003, n. 196 l'interessato/a ha diritto di ottenere l'accesso, l'aggiornamento, la rettificazione, l'integrazione, la cancellazione, la trasformazione ed il blocco dei dati, nonché di opporsi, in tutto o in parte, al trattamento (raccolta, registrazione, organizzazione, conservazione, consultazione, elaborazione, modificazione, selezione, estrazione, raffronto, utilizzo, interconnessione, blocco, comunicazione, diffusione, cancellazione e distruzione) dei propri dati personali.
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